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МдАОУ «детский сад № 30 «Радуга» общеразвивающего вида с приоритетнь1м осуществлением

познавательно-речевого  развития воспитанников г.Новотроицка Оренбургской области»

утвЕрждЕнА
прикФзФ№-.Фi;:32}F 2.2020г. № 162

«детский сад № 30»
Г.В. Гаманова

производственного
за соблюдением санитарных правил и вьIполнен йЁЁiйi#iротивоэпидемических

(профилактических) мероприятий

муниципального дошкольного образовательного автономного учреждения «детский сад № 30
«Радуга» общеразвивающего вида с приоритетнь1м осуществлением познавательно-речевого ,

развития воспитанников г.Новотроицка Оренбургской области»

Пояснительная записка

Наименование юридическоголицаI Муниципальное     дошкольное     образовательное     автономное
учреждение «детский сад № 30 «Радуга» общеразвивающего вида
с      приоритетнь1м      осуществлением      познавательно-речевого
развития воспитанников г.Новотроицка Оренбургской области»

^Ф. .О. руководителя, телефон Гаманова Галина Викторовна; 8(3537)682522
L Юr)идический адрес :Фактическийадрес: 462359, Оренбургская обл., г. Новотроицк, ул. Советская, д.106а

462359, Оренбургская обл., г. Новотроицк, ул. Советская, д.106а
Количество,работников: 25 человек
Количество обучающихся : 182  человека
Свидетельство огосударственной регистрации от о7.05.2007г.

огрнинн 1025600821751

5607011122

Лицензия на осуществлениеобразовательной,деятельности №2081-1  от 28.10.2015г.

1.  Настоящая  Прокрамма   за  соблюдением  санитарных  правил  и  выполнением  санитарно-
эпkдемических  (профилактических)  мероприятий разработана на основании требований  статьи  32
Федерального  закона от  30.03.1999  г.  №  52-ФЗ  «О  санитарно-эпидемиологическом  благополучии
насел+еЁ> и цgегановлешзм главного государст_ет+от^ ,трного врача Р_Ф. Qт 13.07.2001l=Щ
JВitОвведениивtдействиеСанитарныхправил-СП1.1.1058-01».

\  2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся при
изменении  вида деятельности,  вводе  в  эксплуатацию  новых  помещений,  реконструкции  старых,
дiугих существенных изменениях деятельности юридического лица.

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:
•  дошкольное образование;
•   дополнительное образование детей и взросль1х.{   4. Перечень официально изданньы санитарнь1х правил, методов и методик контроля факторов

сг}еды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:



•Федеральный  закон  от  30  марта   1999   г.   №   52-ФЗ   «О   санитарно-эпидемиологическом
' ' благополучии населения»;

•Федеральный  закон  от  2  января  2000  г.  №  29-ФЗ  «О  качестве  и  безопасности  пищевьы
продуктов»;

• ГОСТ  Р  56237-2014  (ИСО  5667-5:2006).  Национальный  стандарт  Российской  Федерации.
ВЬдапитьевая..    Отбор      проб      на      станциях      водоподготовки      и      в      трубопроводнь1х

t;;рqспределительньисистемах;і  t   . СП  2.4.3648-20  «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организациям  воспитания  и
;:обучения,отдькаиоздоровлениядетейимолодежи»;
{      ,   .СанПиН    2.3/2.4.3590-20     «Санитарно-эпидемиологические    требования    к    организации
I ; обIhественного питания населения»;

• СП 1.1.1058-01.1.1 Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроjи
засоблюдением     Санитарных     правил     и     выполнением     санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий. Санитарные правила;

• СП   3.1/3.2.3146-13 Общие  требования  по   профилактике   инфекционных   и  паразитарных
болезней. Санитарно-эпидемиологические правила;

•СП     3.5.1378-03.     3.5.     дезинфектология.     Санитарно-эпидемиологические     требования

:п:иРдГе=::glо::чёски:пршиОлСаУ;ЩеСТВЛеНИЮ         деЗИНфеКЦИОНнОй         деятельности.         санитарно.
• СП  3.5.3.3223-14.  Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации  и  проведению

; дератизационнь1Х мероприятий;
.Р  2.2.2006-05.  2.2.  Гигиена труда.  Руководство  по  гигиенической  оценке  факторов  рабочей

(!срёдыитрудовогопроцесса.Критериииклассификацияусловийтруда;
{      .СанПиН'    2.3.2.1324-03.     2.3.2.     Продовольственное     сырье     и     пищевые     продукты.

tТ\йLиеническиекребованияксрокамгодностииусловиямхраненияпищевыхпродуктов.Санитарнот!1

; ; эцидемиологические правила и нормативы;
• СанПиН  2.2.4.3359-16  Санитарно-эпидемиологические  требования  к  физическим  факторам

на рабочих местах;
• СанПиН  2.2.4.548-96.  2.2.4.  Физические  факторы  производственной  среды.  Гигиеническиё

требования к микроклимату производственных помещений. Санитарные правила и нормы;
•СП     60.13330.2016.     Свод     правил.     Отопление,     вентиляция     и     кондиционирование

вЬ'здуха.АктуелlизированнаяредакцияСНиП41-01-2003;
•СН     2.2.4/2.1.8.566-96.     2.2.4.     Физические     факторы     производственной     среды.     2.1.8:

Физические факторы  окружающей   природной  среды.   Производственная  вибрация,  вибрация  в
помещениях жилых и общественнь1х зданий. Санитарные нормы;                                                   ,

•МУ       №       4425-87       «Санитарно-гигиенический       контроль       систем       вентиляции
; лЬоизводственных помещений» ;
L   ,і  ,    .МУ  2.2.4.706-98/МУ  ОТ  РМ  О1-98.  2.2.4.  Физические  факторы  производственLой  среды:'фhенкаосвещенйярабочихмест.Методическиеуказания;

•СН     2.2.4/2.1.8.562-96.     2.2.4.     Физические     факторы     производственной     среды.     2.1.8.
;Фk'зические факторы  окружающей  природной  среды.  Шум  на  рабочих  местах,  в  помещениях' жилых, общественньи зданий и на территории жилой застройки. Санитарные нормы

• ГН 2.2.5.3532-18  «Предельно  допустимые  концентрации  (ПдК)  вреднь1х веществ в  возj[ух:
Ь*бо±ей зоны»;

• НРБ-99/2009. СанПиН 2.6.1.2523-09. Нормы радиационной безопасности. Санитарные правила
й'kоЬМативЬl;     "   `'

• приказ Минздрава России от  12 апреля 2011  г. № 302н «Об утверждении перечней вредньы
и(или)     опаснш     производственных     факторов     и     работ,     при     вь1полнении     которьи
прородятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования),
иПоря,дка     цроведения     обязательных     предварительнж     и     периодических     мёдицинёких
оСМотров (обследований) `работников,  занятьж  на  тяжелых  работах  и  на  работах  с  вредными  и' (или) опаснь"и условиями труда».                                                                                                         ''

5.         Перечень    работников,    на    которых    возложены    функции    по    осуществлению
j  ;  f производственного контроля



N9-п/п Ф.и.о. Занимаемая должность Приказ о назначении

1. Гаманова Галина Викторовна заведующий № 54-к от 23.04.2007.
2 Матирная Ольга Юрьевна завхоз №! 115 от 19.06.2007г.
3 дыга Наталья Александровна Старший воспитатель № 50 от о1.10.2020г

6.  Мероприятия по осуществлению производственного контроля
Объект контроля Определяемые Периодичност лица, Нормативн Формы

показатели ь конкроля проводящие ая учетаФегистрац
контроль документация ии) результатовконтроля

7   ! Шроизводственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием1
территории, помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции,

технического переоснащения и ремонтных работ
Микроклимат Температура Ежедневно Завхоз сп журнал

воздуха. 2.4.3648- регискрации
график 20, температуры и

проветривания СанПиН2.3./2.4.359o-2o влажности

Контроль Оценка в баллах Ежедневно Заведующий сп журнал
санитарно- санитарно- завхоз, 2.4.3648- визуального

!, техниче ского технического 20, производственн
состояния и состояния и СанПиН ого,конкрQля  ,
санитарного санитарного 2.3./2.4.359 санитарно-
содержания содержания 0-20 технического

: Помещений, „ состояния и
ЬборудованиЯ, санитарного
: рсвещения и содержания

дрУгих объектовпрЬйзводственног помещений,оборудования,

о контроля Освещения идругихобъектовпроизводственного,контроля

журнал Результаты Еженедельно Завхоз сп журнал
резульiатов профилактическ 2.4.3648- результатов

профилактическо ого осмотра 20, профилактичес
го осмотра и СанПиН кого осмотра и

рёпLонта'приборов 2.3./2.4.359 ремонта`
и Ьборудования1 0-20 приборов`иоборудования

!  Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами,
методиками обучения и воспитания

режим
объем

при старший

сп

Расписание
составлении ипересмотре воспитательстаршийвоспитатель занятий (щифсогласования)Сетказанятий

образовательной расписания
образовательной нагрузки занятий 2.4.3648-20

деятельности обучающихся
Один раз внеделю(выборочно)



!р,](
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Контроль за ВыборочноЕжедневноПостоянно

Заведующий'старшийвоспитательстаршийвоспитатель

схема
рассаживаниемдетейвсоответствиисростомВыполнениетребованийрежимадняинепосредственнообразовательнойдеятельностиПроведениеконтроляианализафизическогоразвития рассаживанияКартыконтроляКартыконтроля

Производственный контроль за вь1полнением санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и

оборудования

•:п'н'

Санитарно- дезинфекцияtдератизацияi Ежедневно Завхоз сп Чек-лист
отивоэпидемич'ескийрежим 2.4.3648-20 проведенйямероприятийпоуборке.

' (  Наличие Количество Ежедневно Завхоз сп журнал'дезинфицирующи
средств 2.4.3648-20 расходах и моющихсредств дезинфицирующихсредств

^ Рабочие растворы Содержание Ежедневно Завхоз сп журнал
дезсредств[ действующих 2.4.3648- расхода

веществ 20' дезинфицирую
дезинфицирующихсредств СанПиН3.5.2.3472-17,сп3.5.3.3223-14 щих средств

7 , Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических
!                           операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления

пJриемка пищевой Качество и Каждая партияЕжедневно ЗавхозОтветственн СанПиН декларации,
;) ;, продукции и безопасность 2.3/2.4.359 свидетельства и

сьц?ья поступивших 0-20 другие
продуктов и ый за работу документы о

продовольственн в Фгис качестве и
ого сырьяУсловиядоставкипродукциитранспортом «меркурий»заведующийЗавхозЗавхоз безопасностипродукцииСправка

Сроки и условия отчет
(

1      ,,       ,     (,

)

)                                          J,,iU     :-,i,`:,!I
!



'

храненияпищевойпродукции

Хранение Температура и ЕжедневноЕжедневноЕжедневно 1 ЗавхозЗавхозОтветственн СанПиН Журнал учеты
пищевой влажность на 2.3/2.4.359 температуры и

: продукции и складеТемпература 0-20СанПиН относительной
продовольственн влажности

ого сырьяI
Журнал учеты

холодильногооборудованияВремясмены 2.3/2.4.3590-20СанПиН температурыграфик

кипяченной раз каждые три ыйпо 2.3/2.4.359

воды часа питанию 0-20

;   Щиготовление Соблюдение каждый Ответственн СанПиН отчет  '
пищевой технологии технологическ ыйпо 2.3/2.4.359

:  продукции приготовления ий циклКаждаяпартияЕжедневнооткаждойпартии питаниюповараповара 0-20СанПиН2.3/2.4.3590-20СанПиН2.3/2.4.359o-2o

! ll                         I

блюд потехнологическимдокументам

ПоточностьтехнологическихпроцессовТемператураготовностиблюдСуточнаяпроба справkаотчетВедомость

Проведение Качество Каждое блюдо повара СанПиН журнал
оценки качества готовой 2.3/2.4.359 бракеража
готовых блюд продукции 0-20 готовойпродукции

Проведение С 3-е блюдо Ответственн СанПиН журнал
витаминизации 3 - ыйза 2.3/2.4.359 проведения
х и сладких блюд питание 0-20 витаминизациикретьихисладкихблюд

Обработка Содержание ЕжедневноЕжедневно Кухонный СанПиН журналотчет
посуды и действующих рабочийКухонный 2.3/2.4.3590-20СанПиН

)  : инвентаряI)\' веществдезинфицирующихсредствврабочихрастворахОбработка

инвентаря длясыройготовойпродукции рабочий 2.3/2.4.3590-20

Пltоизводственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников



Гигиеническая Прохождение для заведующий сп Личные
подготовка работником работников, 2.4.3648- медицинскиё
работников(!'!i гигиенической пищеблока, - 20, книжки.Ведомостьконтролясвоевременостипрохождениямедосмотровигигиеническогообучения

аттестации ежегоднодляостальнь1хкатегорийработников-одинразвдвагода СанПиН2.3/2.4.3590-20

i    ;  'Состояние Количество Ежедневно Медсестра СанПиН Гигиенический'  'работников)(
работников с 2.3/2.4.359 журнал

инфекционнь1мизаболеваниями,повреждениямикожньжhоkровов 0-20 (сотрудники)

7. Перечни
а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную
опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организацhя
лабораторных исследований, испытаний: помещения пищеблока и групповые помещения.

Организация лабораторных исследований
1  \     Показатели исследования Объект исследования Количество Кратность

(обследования) замеров
:,мн'кробиологические исследования Готовые блюда 3 блюда 1раз в год (
Е,прс)б готовьж блюд на 6оответствие
hpебованиям санитарного
законодательства
Калорийность, выход блюд Рацион питания 2 блюда 4 раза в год
Контроль проводимой витаминизации Третьи блюда 1 блюдо 4 раза в год
блюд
Микробиологические исследования Объекты 30 смывов 1раз в год(
смывов на наличие санитарно- производственного
по!казательной м,икррфлоры (БГКП) окружения, руки и

)
спецодежда персонала

•исследованиятсмывов на наличие яиц Оборудование, инвентарь, 20 смь1вов 1раз в год
гельминтов тара, руки, спецодеждаперсонала

Ёмчкробиологические исёледования Почва. Песок по 1 кг. 1 раз в год.на,Jналичце,яцц гельминтов и цисты
!п о стеиших       t
''I

-г,

б) Леречень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опасность:
ряженка, сметана, молоко, йогурт, сьцэ, масло сливочное, мясо, куры, рыба, печень, яйцо.

р),ПереченьдоТлжностейработников,подлежащихмедицинскимосмотрам,профессиональной
/

гигиенической. подготовке



заведующий 1 работы вобразовательныхорганизациях 1раз в год 1раз в 2года

Педагоги 11 работы вобразовательныхорганизациях 1раз в год 1раз в 2года

завхоз 1 работы вобразовательнь1хорганизациях
1 раз в год ежегодно

` Младшие воспитатели 7 работы вобразовательныхорганизациях 1раз в год 1раз в 2года

Работники пищеблока 3 работы вобразовательныхорганизациях
1 раз в год ежегодно

` Ма1щнист по стирке 1 работы в
1 раз в год ежегодноf бетlья и ремонту( образовательных

1 спеЦодежды организациях
(

}:)o=ре:се::::вЁ:::нЁ::ТсаоИсу°:Че::::Се:Ии'еУмСТпарНо°иВз:ео:::gедненйоСгТоВz:н=:=аКОНОдаТеЛЬСТВОМпо
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Наименование форм учета и Периодичность Ответственное лицо
отчетности заполнения

• Журнал учета температурного режима в холодильном
Ежедневно завхоз

оборудовании
Журнал учета температуры и влажности в складских Ежедневно завхоз
L пQмещениях

г 1;иенический журнал (сотрудники)

Ежедневнопередначаломрабочейсменыработников медсестра

Анализ питания Ежедневно Ответственный запитание

график смены кр1пяченой воды Не реже 1 раза Младшие
каждые 3 часа воспитатели1Журнал регистрации результатов производственного
по факту заведующий

контроля
Журнал аварийных ситуаций представляющих угрозу

по факту
Завхоз

санитарно- эпидемиологическому благополучию
воспитанников
журнал учета прихода и расхода дезинфицирующих Ежедневно Завхоз

с  едств
Ведомость контроля своевременности прохождения по факту заведующий
медосмотров и гигиенического обучения
{ Журнал визуального производственного контроля Выборочно Завхоз

санитарно-технического состояния и санитарного
t:со;  е жания помещений  оборудования  оснащения

др,,Гжурналбракеражапоступающейпищевой продукцииЖурцалбракеражаскоропортящихсяпищевь1х
по факту Завхоз
по факту Завхоз

п о   ктов поступающих напищеблок
ЖРурд=ал бр'акеража готовой пищевой продукции                    Каждое блюдо        Ответственный  запитание,„,



' : Журнал проведения витаминизации третьих и сладких
3-е  и сладкое Ответственный  за  .

блюд блюдо питаниеЗаведующийЗаведующий
Журнал учета лабораторного контроля по факту
^Журналучетарезультатовмедицинскихосмотров

по фактурабошиков
Журнал учета дезинфекции и дератизации по факту ЗавхозЗаведующий, завхоз
Журнал контроля санитарного состояния пищеблоки и По графику
кладовой
Журнал мониторинга по принципам ХАССП Ежемесячно ЗаведующийЗавхоз
; Журнал результатов профилактического осмотра и Выборочно
ремонта приборов и оборудования
Щурнал по уборке и ,дезинфекции помещений в целях

Ежедневно
Завхоз

лрёдупреждения распространения коронавирусной
инфекции(СОVID-19)
;ЖуРнал контроля кварцевания помещений в целяхt Ежедневно Заведующий
предупреждения распространения коронавирусной
щфекции(СОVID-19)`Журнал дезинфекции цосуды на пищеблоке

Ежедневно Ответственный  запитание

ЖУрнал по уборkе и обработке помещений и
Ежедневно

Завхоз
поверхностей в целях предупреждения распространения
крронавирусной инфекции (СОVID-19)
Журнал  контроля  проветривания  помещений  в  целях

Ежедневно
Старший воспитатель

•предупреждени# распррстранения`корГонавируснойинфекции(СОVID-19)

Журнал обработки поверхностей в целях предупреждения Ежедневно Завхоз-распространения коронавирусной инфекции (СОVID-19)
)(:Fap

Перечень возможнь1х аварийных ситуаций, связаннь1х с остановкой производства,\ущеIщямитрхнрлогическихпроцессов,инь1хсоздающихугрозусанитарно-

iэпидеми.олQгичеекому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых
рfуществляется.информирование населения, органов местного самоуправления, Органов,
уцрлномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор

Перечень возможных Первоочередные мероприятия, ОтветственноеL   аварийных ситуаций направленные на ликвидацию должностное лицо
црщар   " Сообщить в пожарную службу, вывести людей в первый

'.\           '. безопасное место, использовать огнетушители обнаруживший
пэ1`,с.'керебои в подачелектроэнергиив работеистемводоснабжения,анализации,отопления Сообщить в соответствующую службу завхоз

ша' ушение изоляции, Сообщитъ в соответствующую службу, завхоз
;рбрьщ электрQпроводов заменить элеккропроводку
дьугие аварцйные  ситуации Сообщить в соответствующую службу завхоз

пЁ

i`,;(            г'

ь,)U                       !.1                                     .             у

Программу разработали :

Заведуkіiцй`й'МдОАУ«детскийсад№30»
Завхоз  МдОАУ «детский сад № 30»
Старший воспитатель  МдОАУ «детский сад № 30»

F.В, Гаманова
О.Ю. Матирная
н.А. дыга


